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Mục tiêu bài học: 

 -  Hieåu ñöôïc muïc ñích cuûa vieäc cheá bieán vaø döï 

tröõ thöùc aên. 

- Naém ñöôïc caùc phöông phaùp cheá bieán vaø döï tröõ 

thöùc aên. 

-  Reøn luyeän kyõ naêng phaân tích, so saùnh, trao ñoåi 

nhoùm. 

- Hình thaønh nhöõng kyõ naêng cheá bieán vaø döï tröõ 

thöùc aên cho vaät nuoâi. 

- Coù yù thöùc trong vieäc cheá bieán vaø döï tröõ. 



BÀI 39:  

CHẾ BIẾN VÀ DỰ TRỮ THỨC ĂN  

CHO VẬT NUÔI 
I.Mục đích của chế biến và dự trữ thức ăn: 

1.Chế biến thức ăn: 



- Người nuôi lợn thường nấu chín các loại thức 

ăn như cám, rau, thức ăn thừa…. nhằm mục đích 

gì? 
- Giảm thể tích thức ăn, diệt các loại mầm bệnh ……… 

- Khi cho gà, vịt ăn thường phải thái nhỏ mới cho ăn 

nhằm mục đích gì? 

- Phù hợp với cấu tạo mỏ gà, vịt 



- Khi bổ sung đậu tương vào khẩu phần ăn cho 

vật nuôi, người chăn nuôi thường phải rang 

chín đậu, xay nghiền nhỏ rồi mới cho ăn nhằm 

mục đích gì?  

- Có mùi thơm, phá hủy các chất độc có trong 

đậu tương. 



BÀI 39:  

CHẾ BIẾN VÀ DỰ TRỮ THỨC ĂN  

CHO VẬT NUÔI 
I.Mục đích của chế biến và dự trữ thức ăn: 

1.Chế biến thức ăn: 

Chế biến thức ăn nhằm mục đích gì?  

- Làm tăng mùi vị, tăng tính ngon miệng, dễ tiêu hóa, 

làm giảm bớt khối lượng, giảm độ thô cứng và khử 

bỏ chất độc hại. 

  - Ví dụ: Nấu chín đậu tương để tiêu hóa tốt, ủ thức 

ăn tinh bột với men rượu làm cho thơm ngon miệng . 



2.Dự trữ thức ăn: 

  Theo bạn dự trữ thức ăn nhằm mục đích 

 gì? 

- Giữ thức ăn lâu hỏng, luôn có đủ nguồn 

thức ăn cho vật nuôi. 

BÀI 39:  

CHẾ BIẾN VÀ DỰ TRỮ THỨC ĂN  

CHO VẬT NUÔI 

I.Mục đích của chế biến và dự trữ thức ăn: 



BÀI 39:  

CHẾ BIẾN VÀ DỰ TRỮ THỨC ĂN  

CHO VẬT NUÔI 
II.Các phương pháp chế biến và dự trữ 

thức ăn: 

1. Các phương pháp chế biến thức ăn: 

THẢO LUẬN 

Hãy  quan sát hình 66 rồi hoàn thiện các 

câu trong SGK/105: 



Phương pháp vật lý: 
Phương pháp hóa học: 
Phương pháp vi sinh: 
Phương pháp tổng hợp: 
 

1, 2, 3 

6, 7 

4 
5 



Cắt ngắn: Thức ăn thô xanh các loại thức ăn 

như thân cây ngô (bắp), cây lúa,…  



Máy cắt cỏ 



Nghiền nhỏ: Các loại thức ăn thô cứng,  

các loại hạt  như ngô,  hạt cây họ đậu,… 

được nghiền nhỏ.  



Máy xay, 

nghiền 



Rang, hấp: Đậu nành được rang, hấp để 

loại bỏ chất độc của đậu nành làm cho 

vật nuôi hấp thụ dễ dàng.  



Ủ men: Cho bánh men vào nhào kĩ, 

cho nước ấm vừa đủ, đậy kính, để nơi 

kính gió, ấm trong 24h. 



Ủ mem rượu 



Tạo thức ăn hỗn hợp: Nhiều loại thức ăn trộn 

 lẫn với nhau ở dạng rời,sau đó được máy  

dập tạo thành bánh,viên. 



00

Đường hóa tinh bột: Tinh bột và bột 

mầm mạ, nước ấm 60 C, đậy kín gió 

sau 24h vật nuôi có thể sử dụng 

được. 



Kiềm hóa rơm rạ: dùng nước vôi 10%  

hoặc dd NaOH 2% trộn với rơm (1lít nước 

 + 100g vôi), ngâm 24 – 36h, rửa sạch cho 

Vật nuôi ăn. 



BÀI 39:  

CHẾ BIẾN VÀ DỰ TRỮ THỨC ĂN  

CHO VẬT NUÔI 
II.Các phương pháp chế biến và dự trữ 

thức ăn: 

1. Các phương pháp chế biến thức ăn: 

- Phương pháp vật lí: cắt ngắn, nghiền nhỏ, xử 

lí nhiệt 

- Phương pháp hóa học: kiềm hóa, đường hóa 

- Phương pháp vi sinh vật: ủ men 

- Phương pháp tổng hợp: phối trộn nhiều loại 

thức ăn. 

 



Hãy quan sát hình 67 rồi điền từ thích hợp 

vào các chổ trống trong các câu bên dưới: 

THẢO LUẬN 



- Để dự trữ thức ăn trong chăn nuôi, người ta thường 

dùng phương pháp...…………..với cỏ, rơm và các loại 

củ, hạt. 

- Dùng phương pháp dự trữ……......với các loại rau cỏ 

xanh. 

làm khô 

ủ xanh 



Lúa, sắn, rơm 
phơi khô 





- Thức ăn vật nuôi thường được dự trữ bằng 

phương pháp làm khô hoặc ủ xanh. 

BÀI 39:  

CHẾ BIẾN VÀ DỰ TRỮ THỨC ĂN  

CHO VẬT NUÔI 
II.Các phương pháp chế biến và dự trữ 

thức ăn: 

2. Một số phương pháp dự trữ thức ăn: 



•- • - 

•- 

•- 
•- 

• - 

•- 
  

Phương 
pháp 
vật lí 

1 

 
Phương 
pháp vi 
sinh vật 

2 

-Cắt ngắn 
-Nghiền nhỏ 
-Xử lí nhiệt 

 
Phương 
pháp hóa 
học 

-Đường hóa 
tinh bột 
-kiềm hóa rơm 
rạ 

Ủ men 

Phương 
pháp hỗn 

hợp 
Tạo thức 

ăn hỗn hợp 



Dặn dò 
 

- Học bài và đọc trả lời 

câu hỏi 1, 2, 3 (SGK). 

- Đọc tìm hiểu bài 40: Sản 

xuất thức ăn vật nuôi. 


