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I. Mục tiêu: 

-  Thông qua phần thi, học sinh nhớ lại các phần nội dung đã được học trong chương trình HKII và một số kiến thức trọng tâm về nấu ăn.


- Nắm vững kiến thức nấu ăn trong gia đình


- Vận dụng một số kiến thức đã học vào cuộc sống.



II.Chuẩn bị của GV và HS:


- Chuẩn bị bài soạn, SGK, nghiên cứu bài


- HS : Nghiên cứu lại toàn bộ bài thi


III. Tiến trình dạy học:




1. ổn định tổ chức:
2.Kiểm tra bài cũ:

- Không kiểm tra

3.Sửa bài.

	Hoạt động của GV
	Học sinh
	Nội dung 

	- Phân công học sinh thảo luận bài thi.

- 

Mỗi tổ 2 học sinh được phân  công nhận xét rút kinh nghiệm bài nhóm khác.

- Cho học sinh thảo luận nhóm.

- Tại sao phải giữ vệ sinh an toàn thực phẩm?

- Yêu cầu học sinh an toàn LĐ
- 

- Nhận xét đánh giá cho điểm từng nhóm.

 
	Học sinh thảo luận nhóm.

 học sinh được phân công nhậ xét nhóm của bạn
Học sinh thảo luận nhóm.
HS Trả lời câu hỏi

Học sinh đọc SGK

HS Trình bày món ăn dự thi.


	THỰC HÀNH MÓN RÁN- CHẢ GIÒ

I NGUYÊN LIỆU. 2 điểm
· 300g thịt nạc

· 100g tôm tươi

· 200g khoai cao

· 1 củ cà rốt

· 50g bún tàu

· 5g nấm mèo

· 30 bánh tráng

· 30g hành khô

· Tỏi, tiêu, ớt, đường, bột ngọt, nước mắm

· Dầu ăn

· Rau thơm

II. QUY TRÌNH THỰC HIỆN

1 Sơ chế : 2 điểm
HS xem bài SGK cách sơ chế thịt, tôm, khoai cao…

2, Chế biến : 4 điểm
HS xem bài SGK cách cuốn và rán chả

3 Trình bày :2 điểm
 HS làm tốt các mẫu trình bày đẹp, sáng tạo




4. Củng cố.

- Nhận xét đánh giá giờ học
- Gợi ý HS nhận xét bài dự thi trả lời một số câu hỏi 

5. Hướng dẫn về nhà :

- Về nhà học bài và ôn tập cuối năm.
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